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Суп моло.tвьf, с круIоl
(рхс9э9gL_, , .

|80 4,з 4,4 15,0 l]t,6 ттк N9 l07

чай с }tолохом или сrшlвкаяв 200 ].0 2,5 l5,б 91,з У9 з94
Бtт9обDод с мsслом 30/10 2,4 ,|,5

|5.2 ]45. фl
[1того: 9,1 11,4 45.8 з14.1

]дБтрsк II длr д.r.Л отЗ до ? леr
соfi я6]ошьй 200 t,0 0,2 l9,6 8з.4 м з99

llтого: 200 1.0 0,2 l9.6
I лсrэи отJло ? лfi

салдт и] белокочапноll 50 0.8 2.4 4,5 44.1 JФ 20
Сул с !амаропIlьБдI{ и3делЕЕ!rlr
ца м/6

lt0 z,1 2,1 l4,5 t9,2 тж л9 8t

l50 l7.8 ]6.7 I5.6 287,э 675
Компот из сYtдеrrьв ёр!ттов l80 0.0 0.0 14 0 55.t }Ф 376
}сцеб пеклевзяяыл 50 04 21.2 ]02.0
)alеб 40 ].l 0.2 20,1 94.1

итого: 650 2l.t Е9.9 673.1
Уrtлотнсвпый ло,rшннк ,Jtя ,.т.[

отfдо7л.т
тсФтслк с соусом (говя.щtна) 70/з0 l0,] |2.4 l1.0 205,з ттк м 65
I!ope картофе.lьнос l30 2,1 3.9 l8.5 l24.4 ]

Чай с сэхаром, вареньеtч. l90/l0 0,1 0,0 9,Е з9,4 м з92

хлёб пчIеничны} 50 3,Е 0,з 25.1 l18 4
,vjtочка ваllйJlьяшl 50 4.1 з,9 28.9 l67.] Np 467

итоlо: 5]0 21.0 20,5 9з,з 654.Е
Итого зr 1 леяь: 59.1 56,9 2бЕ,Е lt02,4

Шф"повап:
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Св.lаг иr свекпы s'o о z :l ,.l

Суп rартофелышй с бобБв-ьwн (rогох) ,в; i,' ],s
ua Ywпцtlл!, i-", л--

2.9 .l.] 15,6 N" ]]],9 l],6 1lо,з 1"гК N, 4 ]
U9UдьшH\l0РoxJ lb(, 4,1 ],9 l],6 1l0,з 1"гкм4lва хурнIIом бульоне

fIlIoB йз |пицы l50 2Е,9 ]!.2 24,t 4у9,] I].K Л!, 67Компот из свежих tIлоловхq(,бпсмсванньri lT i.J J; i:.,:::ij N!]72

)Сlсб пmсllичлый -.о r ( .';

.r.] 15,6 N"

оlявочвым l 1


